


STARTERS

חמוצים מלזים  
פפאיה כבושה עם מלפפונים, שאלוט, כוסברה 

וצ'ילי  18

טום קא גאי  
מרק קרם קוקוס מבושם בלמון גראס, כפיר ליים 

וגלנגל עם נתחי עוף, עגבניות, כרוב לבן, פטריות 
יער, בצל ירוק, כוסברה וצ'ילי  48

קרופ קלמארי  
קלמארי בציפוי פריך, איולי פיקנטי ונאם ג'ים 62

אסיאן ביסק
בשר סרטנים, קוקי סאן ז׳אק, הוי סטיר, ג'ינג'ר,

צ'ילי ועלי שיסו 58

תירס צלוי   
פלפל שישיטו, טוגראשי, פנקו ואיולי תירס

מרק תירס  
תירס וקרם קוקוס עם קארי אינדונזי, בצל ירוק 

ובוטנים 39

קיי פופ
פופקורן עוף פריך ברוטב קוריאני עם סויה, שום 

וג'ינג'ר, בצל ירוק ושומשום 54

RICE & NOODLESTASTING MENU

ריזוטו שיטאקי 
ריזוטו בציר שיטאקי, דג צלוי, אספרגוס

ופאק צ'וי  98

פאנגן  
נתחי דג לבן, שעועית ירוקה, פאק צ'וי, פלפל 

שחור טרי, ג'ינג'ר, תאי בזיליקום וצ'ילי בג'נגל 
קארי ארומטי, מוגש עם אורז מאודה 86

פאד פאק קייאו  
ברוקולי, אספרגוס, פאק צ'וי, שעועית ירוקה ובצל 

ירוק מוקפצים ברוטב הוי סטיר, מוגש עם אורז 
מאודה. לבחירה: ירוקים  58 | חזה עוף צלוי 73 

פילה דג לבן 82 

פאד תאי  
בסגנון דרומי, רוטב פיש סוס, תמרהינדי, סוכר 

דקלים וסאמבל, ביצה, נבטים, בצל ירוק, בוטנים 
וליים. לבחירה: עוף 68 | בקר 74 | שרימפס 77 | 

טופו  64

קארי צהוב   
שעועית, ברוקולי, בצל ירוק, תאי בזיליקום וצ'ילי, 

מוגש עם אורז מאודה
לבחירה: עוף 69 | בקר 75 | שרימפס 78 |

טופו  65 | סלמון 79

STEAMED & MORE

אגרול ביתי  
במילוי אטריות שעועית וירקות, מוגש עם רוטב 

תמרהינדי )2 יח׳( 38

באו קלאב  
לחמניה מאודה במילוי בקר מפורק ושקדים, רוקט, 

טוגראשי ומיונז יפני )3 יח'( 48

באן
לחמניה מאודה, רוקט, חמוצים ומיונז יפני

לבחירה: דג בטמפורה 34 | בקר מפורק 34

דמפלינגס עוף
דמפלינגס ביתי במילוי עוף, בצל ירוק וג'ינג'ר, 
מוגש עם כוסברה, צ'ילי ורוטב פונזו )3 יח'( 52

נאמס וייטנאמי 
ספרינג רול פריך במילוי פרגית קצוצה,

מוגש עם חסה, נענע, כוסברה, צ׳ילי ורוטב 
תמרהינדי )2 יח׳( 53

הר גאו
כיסונים במילוי שרימפס, מוגש עם כוסברה, צ'ילי

ורוטב פונזו )4 יח'( 62

SALAD

סלט סשימי  
טונה בכבישה עדינה, רוקט, עלי חזרת, מלפפון, 

שאלוט, פרי עונתי, בצל פריך ושומשום ברוטב 
פונזו 72

סום טאם תאי  
פפאיה ירוקה, עגבניה, שעועית ירוקה, צ'ילי 

ובוטנים 52

גומא  
מלפפונים, אצות וואקמה, אבוקדו, בצל ירוק, 

קריספי שאלוט, בוטנים ושומשום ברוטב פונזו 
גומא 52

נאם טוק  
נתחי בקר צלוי, קאו קואה, שאלוט, נענע, כוסברה 

ובצל ירוק עם ליים וצ'ילי 72

יאם פלה תקאי  
נתחי דג פריך בכפיר ליים ולמון גראס, פומלה, 

עשבי תבלין, שאלוט, קשיו וצ'ילי 68

יאם ים  
שרימפס, קלמארי, אטריות זכוכית, שרי,

סלרי, שאלוט, למון גראס, עשבי תבלין, בצל פריך 
וצ'ילי 68

פאד סי היו  
אטריות אורז טריות, פאק צ'וי, אספרגוס, בצל ירוק, 

ביצה ושום פריך ברוטב סויה כהה
לבחירה: עוף 68 | בקר 74 | שרימפס 77 |

טופו  64

פאד סן נודלס  
אטריות מוקפצות בהוי סטיר, סויה וג'ינג'ר, פאק 

צ'וי, ברוקולי, פטריות, בצל ירוק, נבטים ושומשום
לבחירה: עוף 68 | בקר 74 | שרימפס 77 |

טופו  64

טום יאם   
ציר חמוץ חריף של גלנגל, למון גראס וכפיר ליים,

עגבניות, פטריות יער, שאלוט, כוסברה וליים,
מוגש עם אורז מאודה

לבחירה: סלמון 76 | דג לבן 78 | שרימפס  77

פרייד קשיו 
כרוב, גזר, נבטים, בצל ירוק, אננס וקשיו, מוגש עם 

אורז מאודה. לבחירה: עוף 69 | טופו  65

פילה אוסקה  
250 ג' פילה בקר מקומי ומיושן עם רוטב חמאת הוי 
סטיר ופלפל שחור טרי, שימאג'י, קריספי רייס, נורי 

וטוגראשי  149

ארוחת טעימות זוגית  
חווית טעימות עם מבחר מנות הדגל של הקלאב. 

הארוחה כוללת שלושה סבבים של מספר מנות 
המשלבות בין מסורת לפיוז׳ן מהמטבח התאילנדי, 

היפני והוייטנאמי. הארוחה מלווה בזוג 
קוקטיילים / קנקן סנגריה לבחירה 450

SUSHI SPECIAL 8 UNITS

טאקו נורי
אצת ים פריכה, טרטר טונה פיקנטי, אורז ואבוקדו

ברוטב פונזו ואיולי וואסבי 26

רוקו טטאקי  
מאקי ספייסי טונה, טטאקי טונה, כמהין ואיולי )6 יח׳(  67

טריקולור  
דג לבן, סלמון, טונה ואספרגוס עטופים במלפפון עם רוטב

פונזו יוזו )5 יח׳( 72

סוי בי  
בטטה, קנפיו ואספרגוס, עטוף בדף סויה, דייקון, פונזו וואסבי 

ושבבי נורי )5 יח׳( 52

דאבל סאקה  
טרטר סלמון עם איולי פיקנטי, אספרגוס, טופ סלמון נא

וטוביקו 64

שישיטו יוזו
ספייסי טונה עטוף בשישיטו טמפורה, סלסת יוזו, איולי ווסאבי,

טופ טונה ואבקת נורי 66

גריל רול של הדלי
סלמון סקין, אבוקדו, אספרגוס וקנפיו, טופ סלמון צרוב,

טריאקי ושקדים 64

שירו
דג לבן בטמפורה, ספייסי מיונז, אבוקדו, קנפיו ובצל ירוק, עטופים 

באבוקדו ופוריקקה 56

שיסו נוי  
טרטר המאצ'י, קולורבי מוחמץ ואספרגוס, עטוף בעלי שיסו ואיולי 

וואסבי 62

קורומה
שרימפס טמפורה, רוקט, עלי חזרת, פפאיה כבושה ואבוקדו בציפוי 

טוביקו 58

טראפלס  
סלמון נא, אבוקדו, מלפפון, טוביקו, טופ טונה אדומה,

סלייס כמהין ואיולי  74

נאסו מיסו  
שיטאקי, רוקט, מלפפון ואבוקדו, עטוף בחציל טמפורה,

רוטב מיסו, סלסת שישיטו ופנקו פריך 52

ספייסי טונה   
טרטר טונה פיקנטי, מלפפון ובצל ירוק, עטוף בטונה, אבוקדו 

ושומשום שחור 67

פיקניה רול
טונה, מלפפון, עירית, שישיטו, יוזו, טופ פיקניה צרובה

וקריספי כרישה 64 

סושי בול  
טונה, סלמון, אורז סושי מאודה, אבוקדו, אצות וואקמה,

קולורבי מגורר, אצות מוחמצות, נורי ושומשום ברוטב פונזו 84

  SASHIMI

טונה 49  | סלמון 42 | המאצ'י 52

I/O

טונה  56 | סלמון  52 | דג לבן  54 |
שרימפס בטמפורה 54 | טבעוני   )3 ירקות לבחירה( 42

ירקות לבחירה אבוקדו | קנפיו | מלפפון | בטטה | שימאג'י | 
אספרגוס | עירית | אושינקו | פפאיה כבושה | שיטאקי | גזר |

חציל טמפורה

טופינגס סלמון 16 | טונה 18 | דג לבן 17 | טוביקו 15 |
אבוקדו 8 | חציל 8 | בטטה 8 | פנקו

2 ירקות לבחירה, עטוף בשומשום שחור 8 יח'

HOSO MAKI

טונה  48 | סלמון  44 | דג לבן  46 | שרימפס בטמפורה 46 | 
טבעוני  )2 ירקות לבחירה( 36

ירק 1 לבחירה, 6 יח'

NIGIRI

טונה 45 | סלמון 38 | המאצ'י 48 

SOFT DRINKS

קמבוצ׳ה תפוח וקינמון 28
קמבוצ׳ה סמבוק שחור וג׳ינג׳ר 28

קמבוצ׳ה היביסקוס ומאצ׳ה 28
תה קר היביסקוס דובדבן / ירוק 18

בירה שחורה 16
סודה לאו 14

מינרלים 15 / 21
קולה / זירו 15

ספרייט / זירו 15
ענבים 14

לימונענע 14
פיוז טי 14

  ללא גלוטן       חריף       טבעוני       צמחוני 

T H E

 A S I A N

C L U B

עסקיות 12:00-16:00
15% הנחה על כל התפריטים

16:00-19:00 HAPPY HOUR
20% על האוכל, 50% על האלכוהול בכוסות

ימים א׳ - ה׳, לא כולל חגים. בישיבה בלבד

46

2 יח'


